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Projektidee

Idee: - Agrar- und Erndahrungssektor entlang seiner Wertschopfungsketten
hinsichtlich der Entstehung von Lebensmittelabfallen und dem
vermeidbaren Anteil analysieren.

- Untersuchung des Verbraucherverhaltens zur Identifikation der Griinde
fur die Entstehung von Lebensmittelabfallen.

- Untersuchung von Hemmnissen und Handlungsoptionen in der Praxis
anhand von drei Fallbeispielen (Obst- und Gemise, Backereigewerbe,
Schulverpflegung)

Zwei Betrachtungsebenen:
(1) ‘"Top-down” — ganzheitliche, sektorale Analyse des Gesamtsystems
(2) ‘Bottom-up’ — Untersuchung von Teilbereichen anhand von
praxisorientierten Fallstudien

Ziel:  Strategien und Ansatzpunkte fiir effiziente MaBnahmen zur
Abfallvermeidung bzw. -reduzierung identifizieren und erproben
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Projektpartner

e Johann Heinrich von Thiinen-Institut,
Institut fir LAndliche Rdume und ’:‘

Institut fiir Betriebswirtschaft -®- THUNEN

e Universitat Stuttgart, Institut fur Siedlungswasserbau,
Wassergute- und Abfallwirtschaft

e Max Rubner-Institut, Bundesforschungsinstitut
flr Ernahrung und Lebensmittel, Institut fur <
Erndhrungsverhalten, Karlsruhe MRI| <=

Max Rubner-Institut

e Verbraucherzentrale NRW e.V., Dusseldorf

Novtelaic Hesiflec [l
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Projektstruktur

Tl: Projektkoordination

AP3: Gemiuse und Obst (TI)

AP4: Backereien (ISWA)

APG6:

Handlungsempfehlungen

(T1, alle)

AP 1: Evaluierung
1
oy , :
(ISWA/TI, ) T ! Kommunikation
der
Stoff- und || Szenarioanalysen, Optimierungs- Handlungs- ui;o{eettlgt:]:il:se
Energiefl(.'lsse 1 Kennziffern malnahmen empfehlungen (Tl galle)
AP 2: '
Okobilanzielle | !
7} 1
Bewertung ;
(T1,ISWA) Evaluierung
,
I
AP5: Verbraucherverhalten P ’
NEMONIT Auswertungen, Schulverpflegung (MRI, VZ NRW)
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Erwartete Ergebnisse

Aus wissenschaftlicher Sicht, fiir die Politikberatung und als Grundlage fiir die
Bewusstseinsbildung in der Gesellschaft:

Seite 5

Quantitativer Uberblick Giber die Lebensmittelwertschépfungskette und
Abfalle/Verluste

Okobilanzen mit Ressourcenanspriichen und Umweltwirkungen
Vorschlage zur Verbesserung der Statistik

Geeignete, teilweise neu entwickelte Methoden zur Ableitung und Bewertung
von Handlungsoptionen

Ansatzstellen fur MaRnahmen zur Lebensmittelabfallvermeidung
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Erwartete Ergebnisse

Ableitung von Empfehlungen und die Umsetzung in der Praxis:

. Konzepte und Handlungsoptionen zur Vermeidung von Lebensmittelabfallen
in den Bereichen Obst- und Gemise, Backwaren, Schulverpflegung und
Konsumverhalten verschiedener soziookonomischer Bevolkerungsgruppen

. Einrichtung einer Kommunikationsplattform zur Evaluierung der Konzepte
durch Akteure

. Internetseite und Infomaterialien

. (Popular)wissenschaftliche Aufsatze und Vortrage
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Systemgrenzen der Wertschopfungsketten

FP

Primar- Nahrungs- Grol3-, Zubereitung
produktion ' mittel- ’ Zwischen- ’ und Verzehr
i Pflanzen.- verarbeitung } und ' } — Inner-Haus-
produktion — Herstellung und Einzelhandel — AulSer-Haus-
— Tierproduktion i i Verpflegung
A k I Welter — LOgGISLIK
/Aquakultur verarbeitung e
— Fischerei

— Verpackung

-

Te -

b 4
Futtermittel

- Nebenprodukte / Verluste (vermeidbare und unvermeidbare)
acn-

wachsende

Rohstoffe
-

Verarbeitung

Verwertung (Vergirung, Verbrennung, Kompostierung, Tierfutter, organischer Diinger)
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