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Wo gibt es Ermessensentscheidungen hinsichtlich des
LM-hygienerechtlichen Vollzug

e |m Haushalt nicht, da liegt die Verantwortung bei jedem
selbst

* Im Handel seltener (z.B. Haftungsiibergang nach Ablauf des
MHD)

e Insbesondere in der Aul’er-Haus-Verpflegung und dort bei
Abgabe von Lebensmitteln, die einmal die Kliche verlassen
haben

- Relevant ist v.a. Au3er-Haus-Verpflegung
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Welche Fragen ergeben sich hinsichtlich des LM-
hygienerechtlichen Vollzug

e Zu priufen ware, welche Spielraume es gibt
e z.B.,Doggie-Bag” in Gastronomie
e Branchen- und produktspezifisch

e Welche Darreichungsformen erlauben bei welchen Produkten
eine Riicknahme/Weitergabe (z.B. Brotchen im geschlossenen
Behalter)

-> Es gibt viele offene Fragen
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Wie relevant sind LM-hygienerechtliche
Ermessensentscheidungen

e Die weitaus meisten Abfille entstehen durch Uberproduktion
(falsche Mengenabschatzung in der Kiiche, zu viel in die
Ausgabe/ins Buffet, schlechte Bestell-Logistik, etc.)

e ..oder durch Lagerung/Logistik (fehlende Ubersicht tGiber
Vorrate, first-in-first-out wird nicht berlcksichtigt, etc.)

e ...oder durch Tellerreste (falsche Portionsgrof8en, es wird zu
viel ausgegeben, es schmeckt nicht, etc.) ...

- Die meisten LM-Abfaille entstehen in der AHV nicht wegen
LM-hygienerechtlicher Ermessensentscheidungen
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Messungen

"  Messergebnisse Krankenhaus:
Das Kernproblem ist der Teller- und Tablettriicklauf.

1000 Exz=m [ Tag
0% Eimspormmg LS,
ROckldufe: z.B. Kartoffelplree, verschlossener loghurt, Aufschnitt 2. 33.000 € | Jabr

120 - 170g [ Teller

Rucklgufeausden Staticnendidrfen nicht mehrverwendet
ocder an Tafelngegeben werden.

*  Messergebnisse Betriebskantinen:
Das Kernproblem ist Uberproduktion.
Curch falsche Mengenschitzung wird hdufig Uberproduziert und dadurch o 75000 €| lnbr '
das Angebotzu grol. Weeen falscher Portionierung landet einnicht 120 - 170g | Teler
unerheblicher Teil der Speisenim Abfall

*  Messergebnisse Hotel:
Das Kernproblem ist die Uberproduktion.
Fast immer gibt es einzu reichhaltiges Fruhsticksbuffet, dasszu dem

Grokteil der Abfallefuhrt. Murwenige Gaste haben Zeit, susgiebig
zu fruhstucken. 5o bleibenv.a. Backwaren sowie Lachs und RUhrei obrig

* Erste Erfolge: Einsparung bis zu 10 %

= Allgin durch die Abfallmessungen mit transparenten 3a mmel beh3ltem konnten Einsparungen von bis au
zehn Prozent erieltwerden, ohne dass die Unternehmen diberhaupt strukturelle Anderungen oder =
Maknahmen eingeleitet hatten.

Quelle: Torsten von Borstel, United against Waste, 2015
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Konkretes Messergebnis aus einem Hotel

e Messung in 2 Kalenderwochen
e |nsgesamt wurden ca. 2.300 Essen ausgegeben

e 469 kg LM-Abfalle (ca. 1.000 Euro Kosten)
e Ursachen fur Abfalle:

- MHD 10,6 %
- Produktionsabfall 23,7 % (weitgehend unvermeidbar)
- Uberproduktion 40,3 %
- Tellerrucklauf 25,5 %

- LM-Abfalle entstehen weit liberwiegend Management-
bedingt

Quelle: Torsten von Borstel, United against Waste, 2015
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AHV in den Fokus nehmen

Im Bereich der AHV gibt es keine einheitlichen Loésungen,
da die AHV-Bereiche sehr unterschiedlich sind
(Care, Hotel, Betriebskantinen, Schule/Kita etc.)

Kosteneinsparungen sind offensichtlich und u.a. tber
Management-Optimierungen erreichbar

Bei mehr Bewusstsein zum Thema LM-Abfalle und
entsprechenden Schulungen sind kurzfristig
relevante Abfallreduzierungen maéglich

Kundenkommunikation muss mitgedacht werden
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Fazit

-> Die meisten LM-Abfalle entstehen (in der AHV) nicht
wegen LM-hygienerechtlicher Ermessensentscheidungen

- Offene Fragen juristisch und naturwissenschaftlich
klaren

- Leitfaden anpassen und Checklisten entwickeln

- Bewusstseinsbildung, Schulung, Ausbildung des
Personals

-> Die richtigen Fragen stellen und nicht ohne Not
Verbraucherschutzstandards infrage stellen
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Vielen Dank flir lhre Aufmerksamkeit

Kontakt:

Bernhard Burdick
Verbraucherzentrale Nordrhein-Westfalen e.V.
Gruppe Lebensmittel und Ernahrung
Mintropstr. 27
40215 Dusseldorf
www.vz-nrw.de

Bernhard.burdick@vz-nrw.de
Tel. 0211-3809-359



